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APCA GUATEMALA

AMTIGWA COFFEE FRODUCERS ASSOCIATION

WWW.ANTIGUACOFFEE.ORG
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Se establecen las primera fincas cafetaleraé
utilizando metodos tradicionales gue ‘
contintan en la actualidad




Se realiza la primera
exportacion de café de
Guatemala, la cual se origindo e
Antigua, fue un pedido de 30 _

fueron enviadas a Londres, en
el Starbuck Ship
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MEXICO 3
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ANACAFE establece las 8 diferentes g ;~- ;

regiones cafetaleras, obedeciendo a los <
microclimas y variedad de suelos e

Huehuetenango, San Marcos, Atitlan, i

Coban, Nuevo Oriente, Acatenango,

Fraljanes y Antigua







Antigua Guatemala
Tercera Capital del Reino

Fusion de historia y Café




Suelo volcanico. franco
= arenoso, dias calidos,
noches frias




Tradicion
Corte a mano, secado al sol
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Se realiza el primer registro de la marca




