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CAFE HONDURENDO
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Altitud

000 - TOO M ASL

Variedad
Caturra, Bourbon,
Catual

Cosecha

Noviembre - Marzo

Perfil de Taza

El café de la regidn cafetera
Copan se caracteriza por ser un
calé con sabor achocolatado,
con cuerpo redondo, presentando
un buen balance de sabores y
Aromas, con un post gusto
sostenido y agradable.
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Caturra, Bourbon,
Typica

Cosecha

Noviembre - Febrero

Perfil de Taza

El calé de regidn cafetera se
caracteriza por una fina y delicada

acidez, agradablemente aromitico,

bien equilibrado con sabores a
frutas tropicales como las uvas
y moras, post gusto dulce

Yy un Ccuoerpo suave

Altitud

1200- 9600 M. A B L

Variedad

Catual, Caturra,
Bourbon, Pacas

Cosecha
Diciembre - Abril

Perfil de Taza

Es un café uniforme, con

una fragancia a fruta y dulce;

SU acider s viva y brillante,

CONn un sabor a naranja y
melocoton creando una bebida
vibrante, con un post gusto
entonante y cuerpo aterciopelado
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Altitud
1900 - Y40 M AN L

Variedad

Caturra, Bourbon, Typica

Cosecha

Diciembre - Marzo

Perfil de Taza

El calé de region cafetera
S0 CAracCtorniza por un sabor
Citnico pronunciado, con
fragancias dulces y frutales
Yy COn una acidezr intensa

Altitud

TO8 - a0 M A S L

Variedad

Caturra, Bourbon, Typica

Cosecha

Diciembre - Marzo

Perfil de Taza

El café de la region cafetera
Agalta se caracteriza por ser un
calfé con sabor citrico, con cuerpo
suave, presentando un balance

de aromas florales y frutales

CONn un POst gusto agradabdble
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REGION DO CAFE MARCALA

Primera DO registrada en Honduras y
C.A.

92% de los productores con areas
menores a 5 Ha

Territorio con 202 aldeas de 19
municipios de 3 departamentos.
Rango Altitudinal de las fincas. 1100-
2000msnm

Temperatura promedio 18 — 21 °C
Café de altura — estricta altura, con
Biay puntuacion minima de 80% en formato
o SRR R SCAA, caracteristico por su acidez,
aromas florales, sabores frutales.
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¢ CONSEJO REGULADOR ?

ES un organismo encargado iegular
y normalizarla actuacion de los agentes
adscritos a una Denominacion de Origen,
asl comaesponsable del cumplimiento
efectivo de las mismas
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EJES ESTRATEGICOS

"DOCUMENTO EXPLICATIVO DE LOS RESULTADOS
DE LA NEGOCIACION DEL PILAR COMERCIAL
(PARTE IV COMERCIO)"
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ACUERDO DE ASOCIACION ENTRE
CENTROAMERICA Y LA UNION EUROPEA

MERCADEO TECNICO

Ejes transversales | EGAL ORGANIZATIVO
Social

Ambiental

Investigacion
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Publicadoen la Gaceteel 23 de diciembredel 2011 \ | -

DE LA PRODUCCION;OSECHA TRANSPORTFEZona Geogréfica
delimitada,Dela produccion, Dela CosechaDeltrasporte del cafeen
fruta

DELBENEFICIAD® LA TRANSFORMACIONRecepciondel café en
cerezaen el beneficio,Despulpadol.avadoy clasificado,Requisitoen
el beneficiadoseco, Requisitosen el almacenamiento, Rotuladoy
envasado,Requisitosen el transporte, Requisitosen el tostado y
molido, Caracteristicadel producto

SISTEMADE CALIDADY TRAZABILIDAD Entidad Certificadora
Aseguramientale la trazabilidaddel cafe.
REGISTR@ELADOCAFBVMARCALA Delosregistros, Requisitosie
Inscripcion, Del tramite de las solicitudesde Registro,Vigenciadel

Registro.
DERECHOSOBLIGACIONES
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56 Hours Ferventation
Rep Honey

Ity Cottee

Cecilia Quan Acosta
FARMER
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DE CALIDAD Y ORIGEN

ALA, LA PAZ, HONDURAS
LEFONO: (504) 27643848
E-mail: infowdocafermarcala org

Websile: www.docafemarcala.o
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